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Pomodoro L'export dell'azienda vale 64 milioni

Rodolfi a Parigi
in veste rinnovata

Fiera
Nella foto,
lo stand
della Rodolfi
Mansueto a
Cibus 2024.
Parteciperà
al Sial insie-
me a Parma
A l i m e n t a re .

Azienda
di Colorno
Qui sopra,
Matteo e
Luca Bolzoni,
fondatori
dell'azienda.
Nel corso
dell'evento
Luca Bolzoni
ha ricordato
come l’ispira-
tore dell’im-
presa sia sta-
to loro padre
Tito, nel
s e t t o re
dal 1975.
In alto a de-
stra, un
momento
della presen-
tazione
al Labirinto
della
Masone.

Disabilità
Fondazione Asphi,
Pontremoli
nuovo presidente

‰‰ Andrea Pontremoli, amministratore delegato e direttore
generale di Dallara Automobili, è stato nominato presidente
della Fondazione Asphi Onlus, organizzazione che si occupa
da quasi 45 anni di tecnologie digitali per la disabilità.
Diventato vicepresidente nel 2018, Pontremoli è stato no-
minato dal consiglio direttivo Asphi al ruolo apicale, su-

bentrando a Franco Bernardi, che lascia la carica dopo
venticinque anni passati al servizio della Fondazione. La
Fondazione Asphi Onlus è nata nel 1979 da un’idea di
Giovanni Zanichelli, dirigente Ibm, per l’inserimento di gio-
vani non vedenti nel mondo del lavoro come programmatori
informatici.

‰‰ Rodolfi Mansueto sbarca a Pa-
rigi, alla fiera internazionale Sial dal
19 al 23 ottobre. Comincia da qui il
racconto del nuovo capitolo della
sua storia. «L’expo parigino sarà il
primo palcoscenico fuori dai confini
nazionali - riferisce l'azienda - dove
Rodolfi Mansueto si presenterà ai
buyer e ad un pubblico proveniente
da ogni parte del mondo con un
nuovo system ed una gamma del
tutto rinnovata. Si tratta di un’ope-
razione che ha alle spalle mesi di la-
voro e che oggi delinea un nuovo
percorso per l’azienda, pronta ad
emergere con una vision innovativa
per risaltarne storia, territorio e tra-
dizione. Il riposizionamento del
marchio, volto al consolidamento
della brand identity, darà origine a
un nuovo slancio strategico tramite
il restyling dell’immagine e di tutto il
portafoglio prodotti».

La storia aziendale recente ha visto
una crescita commerciale sia in ter-
mini di fatturato che in termini di
espansione geografica. La strategia
di internazionalizzazione ha per-
messo all’industria di pomodoro di
porre nuove bandierine sui principa-
li mercati target. I prodotti a marchio
Rodolfi da tempo arrivano sulle tavo-
le dei consumatori esteri grazie alla
distribuzione in catene di supermer-
cati come Walmart, Coles e Iceland.

Oggi, infatti, Rodolfi Mansueto
esporta in più di 80 Paesi con un fat-
turato export che si attesta a 64 mi-

lioni di euro e che vede la Germania
in testa, seguita da Usa, Francia e
Canada. Quest’ultimo, grazie ad una
ormai radicata presenza del marchio
Rodolfi sugli scaffali dei più impor-
tanti retailer del Paese, resta tra i
principali mercati Overseas insieme
agli Stati Uniti, dove invece la pre-
senza dell’azienda è prevalentemen-
te come produttore di private label.

La notevole sorpresa oltreoceano
arriva però dall’Australia, dove l’a-
zienda ha riscosso grande successo
implementando notevolmente la
propria quota di mercato.

«Abbiamo voluto mettere a fattor
comune risultati e prospettive futu-
re, all’interno di un’operazione che
pone al centro del progetto il mar-
chio che porta il nome della fami-
glia», dice Guido Montecchi, diretto-
re commerciale generale di Rodolfi
Mansueto.
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Pasta Barilla Al Bronzo,
debutta il nuovo packaging

‰‰ «Eleganza, gusto e in-
novazione: stessa qualità in-
variata ma nuova confezio-
ne per Barilla Al Bronzo - più
grande, nel formato da 500
grammi e dal colore rosso
intenso - la pasta pensata
per valorizzarne l’esperien-
za di gusto ed enfatizzare
l’eccezionale tenuta del su-
go». Così l'azienda di Pedri-
gnano annuncia la novità
che riguarda il packaging
della pasta Barilla Al Bronzo,
che «offre un’esperienza vi-

siva e tattile più elevata, che
evidenzia ancora di più le
peculiari qualità della linea.
La finestra trasparente invita
a scoprire la consistenza ru-
vida della pasta».

Dietro ogni pacco di Baril-
la Al Bronzo c’è un’attenta
selezione di grani duri pre-
giati, scelti per le sue elevate
qualità proteiche, che dona-
no alla pasta una consisten-
za robusta.

Con oltre il 14% di protei-
ne, la pasta Barilla Al Bronzo
- spiega ancora l'azienda -
mantiene la sua forma du-
rante la cottura, offrendo
quella caratteristica consi-
stenza «al dente» che la ren-
de unica.

Pavimentazioni industriali
Sirec festeggia 30 anni
Dopo le certificazioni,
obiettivo B Corp
Evento al Labirinto della Masone

‰‰ Sirec Spa, specializzata nel settore delle
pavimentazioni industriali, ha festeggiato il
suo trentesimo anniversario con un evento
speciale al Labirinto della Masone. Fondata
nel 1994 dai fratelli Luca e Matteo Bolzoni, l’a-
zienda ha sempre puntato sull’innovazione, la
qualità e la sostenibilità, valori che l’hanno
portata a ottenere numerose certificazioni.
«Un traguardo importante che premia il no-
stro impegno in un ambito che richiede sem-
pre più precisione e sartorialità. Ci occupiamo
di formulati resinosi, realizzando pavimenta-
zioni di varie tipologie per l’industria, dall’a-
limentare, al chimico, al farmaceutico e ad al-
tre realtà produttive, sia in Italia, dove realiz-
ziamo circa l’80% del fatturato, che all’estero»,
racconta Luca Bolzoni.

Alta qualità e customizzazione sono da sem-
pre i pilastri fondanti dell’azienda, oggi alla
terza generazione con l’entrata dei figli di Lu-
ca, Jessica e Simone. Infatti pochi anni dopo la
sua nascita Sirec ha ottenuto la ISO 9001, re-
lativa al sistema di gestione della qualità. Sirec,
inoltre, fa parte dell’associazione GBC Italia
per l’edilizia sostenibile e ha ottenuto diverse
certificazioni ambientali, e proprio quest’an -
no ha raggiunto la ISO 14001, relativa al siste-
ma di gestione ambientale, con l’obiettivo di
diventare a breve anche azienda B Corp.

Continuare ad investire è un must per l’a-
zienda di Colorno, che da qualche anno ha au-
mentato lo spazio di stoccaggio con l’installa -
zione di un magazzino automatico «ed è in fa-
se di ultimazione l’ampliamento degli uffici,
intervento che si è reso necessario alla luce
della crescita aziendale in termini di fatturato
(+15% negli ultimi due anni) e di inserimento
di nuove risorse.

Infine Luca Bolzoni entra nel merito dell’e-
vento al Labirinto: «Un convegno dedicato alla
planarità richiesta nei magazzini VNA, ovvero
a corsia stretta. È stata presentata la tecnologia
innovativa della società belga Alphaplan
Group, di cui Sirec è agente esclusivo per l’I-
talia da 12 anni, che rettifica le pavimentazioni
preesistenti, mediante un sistema di levigatu-
ra completamente automatica».

Antonella Del Gesso
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Cisita Parma
Continuano
i corsi
di Excel
Academy

‰‰ Cisita Parma informa
che proseguono i corsi
della terza edizione di
Excel Academy, il proget-
to dedicato al software
della suite Microsoft Of-
fice, che offre la possi-
bilità ai partecipanti di
creare un percorso per-
sonalizzato, declinato in
base alle proprie neces-
sità professionali ed ope-
rative. In questi anni in-
fatti sempre di più Excel
ha preso spazio nelle
aziende sia come appli-
cativo strategico per leg-
gere informazioni sia co-
me supporto a sistemi
ben più complessi, ed è
pertanto cresciuta co-
stantemente la necessità
di padroneggiare questo
strumento. Perché un’A-
cademy? Perché si tratta
di una proposta formativa
sviluppata in modo da af-
frontare diversi livelli di
contenuti e competenze,
tramite un percorso per-
sonalizzabile quindi arti-
colato secondo le proprie
esigenze, attraverso un
alto livello dei contenuti e
di customizzazione. Ad
ottobre sono ancora di-
sponibili posti per i corsi
«Ottimizzare i processi
aziendali con l’a u t o m a z i o-
ne di Excel» negli spazi di
Cisita Parma, 15 e 29 ot-
tobre (9,30-13,30); «Tabel-
le Pivot e reporting gra-
fico Excel» a Cisita Par-
ma, 21 e 28 ottobre (9-
13). Chi fosse interessato
a partecipare e/o volesse
approfondire la proposta
completa offerta da Excel
Academy può consultare
il sito di Cisita Parma:
www.cisita.parma.it. È
possibile anche contatta-
re direttamente Federica
Ravasini: ravasini@cisi-
ta.parma.it, telefono
0521-226510.
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